
SCHEDA PRODOTTO - BIRRA REBUS 

Vivace e ruffiana, nata a richiamo delle luppolate American Pale Ale.
Color ambrato chiaro e cappello di schiuma bianca pannosa.
Al palato la nota caramellata dei malti è ben bilanciata dalla luppolatura.
L’aroma è ricco di note floreali, agrumate e tropicali che stuzzicano la fantasia e 
travolgono i sensi.

STILE AMERICAN PALE ALE

GRADI ALCOLICI 5,5%

GRADI PLATO 13 °P

AMARO - IBU 40

INGREDIENTI ACQUA, MALTO D’ORZO, LUPPOLO , LIEVITO

ALLERGENI GLUTINE

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 8 - 10 °C

ABBINAMENTI BBQ, HAMBURGERIA, VERDURE ALLA GRIGLIA, SPIEDINI

FORMATI BOTTIGLIA 0,5 LITRI - FUSTO POLYKEG/S 30 L

OPZIONI 
D’ACQUISTO Confezione bottiglie da 12x0,5 L - Fusto singolo o multipli

CONSERVAZIONE Per una buona conservabilità si stocchi il prodotto lontano da 
fonti di calore o luce diretta del sole a temperatura ambiente 

non superiore ai 30° C

SHELF LIFE Il TMC è di 18 mesi dalla data di imbottigliamento.


